
 

Vorspeisen: 
 

Kleiner gemischter Salat 
Rohkostsalate der Saison, 

feinwürzig angerichtet. Portion: € 5,90 
 

„Höhnersupp as bi Mudder“ 
Hühnersuppe mit Fleischeinlage. Portion: € 5,90 

 

Tomatensuppe mit Sahnehaube.         
Vegetarisch & vegan (ohne Sahne) Portion: € 5,90  

Helgoländer Krabbensuppe 
Cremige Suppe mit frischen Krabben & 

Sahnehaube. Portion: € 8,90  
Zu den Suppen und zum Salat gibt es frisches Brot. 

 

Gerichte: 
Bauernfrühstück 

Bratkartoffeln mit Speck, Rührei und Gewürzgurke. 
Portion: €  12,90 

Fischerfrühstück 
Krabbenfleisch, Bratkartoffeln mit Speck, 

Rührei und Gewürzgurke. 
Portion: € 23,40 

 

BIO-Hacksteakburger vom Highlandrind 
vom Biolandhof Dorn GbR, Nordleda 

Auf Brötchenhälfte mit Salat, gerösteten Zwiebeln, 
Steinchampignons und Käse überbacken. 

Portion: €  15,90 oder 
Vegetarisch & vegan (ohne Käse) mit 
BIO-Süsskartoffel-Burger, Portion: € 13,40 

Grosser Salatteller der Saison 
Verschiedene Rohkost- und Blattsalate feinwürzig 

angerichtet. Wahlweise mit Balsamico- oder 
Joghurtdressing und frischem Brot. 

Portion: €  12,40 
Wir empfehlen zusätzlich wahlweise: 

Salat mit Phina-Putenbrustfiletstreifen: € 17,40 
 

Salat mit geräucherten Forellenfilets: € 17,40 
 

Salat mit BIO-Feta- Käse: € 15,40 
 

 

Brat- oder Currywurst  1.) 2.) 3.) 4.)  
mit Pommes frites, Süsskartoffelsticks oder 

Bratkartoffeln, Senf, Ketchup oder Mayonnaise. 
Bratwurst Portion: €  8,70 

Currywurst Portion: €  9,70 
Aufpreis für Bratkartoffeln: €  1,00  

Rauchkatenfischteller 
Forellen- und Limandesfilets 

in Butter gebraten auf Gemüsebett mit 
Mandelplättchen, Petersilienkartoffeln, 
Buttersauce oder Sauce Hollandaise. 

Portion: € 22,40 
Kleine Portion: € 19,90   

BIO-Spare Ribs vom Grill, ca. 600 g. 
Mit Pommes frites oder Süßkartoffelsticks und 

Toskana-Gemüse Relisch. Portion: € 20,70 
 

„Vegourmet - Teller“ 
BIO-Bärlauch-Tofu-Bratlinge mit Süßkartoffel-Sticks 
oder Pommes frites, frischen Steinchampignons 

und vegan: Toskana-Gemüse Relish 
oder vegetarisch: Rauchkatensauce mit 

rotem Pfeffer. Portion: € 16,70 
 

Rauchkatenteller 
Rindersteak, Schweinelachs & Burgunderschinken 

mit gerösteten Zwiebeln, Steinchampignons, 
hausgemachten Kartoffelecken und 
Rauchkatensauce mit rotem Pfeffer. 

Gericht: € 22,40  
Rauchspanferkel 

Burgunderschinken über dem offenen 
Feuer frisch geräuchert mit Sauerkraut, 

Salzkartoffeln und Bratensauce 
Gericht ca. 400 g Fleisch: € 23,40 

Kleine Portion: € 19,40  
Fleisch „deftig“ vom Grill 

 mit gerösteten Zwiebeln, Bratkartoffeln 
oder Pommes frites und Kräuterbutter. 

Bitte wählen Sie: Portion mit ca. 200g. Fleisch: 
Schweinelachs: € 17,90 

BIO-Schweineschnitzel: € 23,90 
Phina-Putenbrustfilet: € 19,90 

Rindersteak: € 23,90 
Filetsteak: € 27,90  

Kleine Portion mit ca. 100g. Fleisch: 
Schweinelachs: € 14,90 

BIO-Schweineschnitzel: € 17,70 
Phina-Putenbrustfilet: € 15,90 

Rindersteak: € 17,70 
Schweine- & Putenfleisch auf Wunsch gerne auch paniert. 

 

Unsere Anfahrtspauschalen bei  Lieferung :  Innerhalb  von Bevers ted t  und  Wehldorf  =  5 ,00 € .   Ausserhalb  von 

Bevers ted t  b is  max.  10 km Entfernung = 6 ,00 € .   Entfernungen b is  maximal  25 Ki lometer  nach Vereinbarung und 

Art  der  Bestel lung!  Der M indestbestel lwert  bei  L ieferung be träg t  25,00 € .                                                         

        AUSSER HAUS     
          April 2023 

                  Die Bestellungen nehmen wir  
(ausser am Montag & Dienstag) an den 

normalen Öffnungszeiten telefonisch unter 

der Telefonnr.: 04747 – 8069 entgegen. 

Die Auslieferung erfolgt durch Abholung oder 
Lieferung nach Vereinbarung. 

 

 

 

 

Beim Currywurstgericht ist im Curryketchup folgendes enthalten: 1.) Säuerungsmittel: Citronensäure 2.) Verdickungsmittel: Tragant 
3.) Säureregulator: Natriumlactat 4.) Geschmacksverstärker: Mononatriumglutamat. 

 

 

Vielzahl an BIO-Speisen &  BIO-Getränke gemäß “DE-ÖKO-006“ 
zertifiziert. Alle Preise sind inkl. Bedienung und Mehrwertsteuer.  


